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Ministério da Educagao
Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Sertdo Pernambucano
Campus Petrolina

Rua Maria Luiza de Araujo Gomes Cabral, S/N, Jodo de Deus, CEP: 56316-686, Petrolina/PE

TERMO DE REFERENCIA

PREGAO N° /2022

(Processo Administrativo n° 23417.000100.2022-63)

1. DO OBJETO

1.1. Concessao Onerosa de Uso de bem publico imével, referente ao espago cantina/restaurante,
do Instituto Federal do Sertdo Pernambucano — Campus Petrolina, conforme condi¢bes,
quantidades e exigéncias estabelecidas neste instrumento e seus anexos:

ITE ~ Unidade Valor de Valor de
M ESDPEEsccl:EllgAA(? AO de_ Quantidade Referéncia Referéncia Anual
Medida mensal
Concesséo Onerosa
de Uso de bem
publico imével,
referente ao espaco
1 cantina/restaurante, Més 12 R$ 4.276.33 R$ 51.315,96

Area total: 63,82m?
(sessenta e trés
metros e oitenta e
dois centimetros
guadrados)

1.2. O objeto da licitacdo tem a natureza de servico comum.
1.3. Os quantitativos e respectivos cddigos dos itens sdo os discriminados na tabela acima.
1.4. A presente contratagdo adotara como regime de execug¢do a empreitada por Preco Global.

1.5. O contrato tera vigéncia pelo periodo de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado por iguais
periodos ou inferior (menores), a critério das partes, através de correspondente Termo Aditivo
ao respectivo contrato.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAGAO

1.6. A Justificativa e objetivo da contratacdo encontram-se pormenorizados em Tépico especifico dos
Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO:

1.1. A descricdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em ToOpico
especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.
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2. DA CLASSIFICACAO DOS SERVICOS E FORMA DE SELECAO DO FORNECEDOR

2.1. Trata-se de servico comum, de carater continuado e sem fornecimento de mao de obra em
regime de dedicagdo exclusiva, a ser contratado mediante licitacdo, na modalidade pregéo,
em sua forma presencial. (alterado)

2.2. (Suprimido)

2.3. A prestacdo dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da
Contratada e a Administracdo Contratante, vedando-se qualquer relacdo entre estes que
caracterize pessoalidade e subordinagéo direta.

3. REQUISITOS DA CONTRATACAO

3.1. Conforme Estudos Preliminares, os requisitos da contratacdo abrangem o seguinte:

3.1.1.(Suprimido)

3.1.2.Requisitos de qualificagdo: Em razdo da demanda, da especialidade da
supracitada atividade comercial e, sobretudo, da necessidade de contratacéo de
méao de obra, em que a Concessionaria devera observar o cumprimento dos
encargos de natureza trabalhista, previdenciaria e tributaria, faz-se necessario
gue a licitante apresente atestado de capacidade técnica, a fim de comprovar
um minimo de especialidade no ramo.

3.1.3.Requisito temporal: O prazo de vigéncia da Concessao de Uso sera de 12
(doze) meses, podendo ser prorrogado por interesse das partes até o limite de
120 (cento e vinte meses) meses.

3.1.4.Requisito da disponibilidade de horario: Tendo em vista que as atividades do
campus Petrolina ocorrem nos periodos matutino, vespertino e noturno, o
horario de funcionamento da lanchonete/cantina sera de 07h as 21h.

3.2. Além dos pontos acima, o adjudicatario devera apresentar declaracdo de que tem pleno
conhecimento das condi¢cbes necessarias para a prestagdo do servico como requisito para
celebragéo do contrato.

4. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

4.1. Os critérios de sustentabilidade encontram-se pormenorizados em Topico especifico dos
Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

5. VISTORIA PARA A LICITACAO

5.1. Para o correto dimensionamento e elaboracdo de sua proposta, o licitante poderd realizar
vistoria nas instalacbes do local de execugdo dos servicos, acompanhado por servidor
designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 09 horas as 15 horas.

5.2. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia Gtil seguinte ao da publicagdo do Edital, estendendo-
se até o dia Util anterior a data prevista para a abertura da sesséao publica.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregéo Eletronico: Servigos Continuos sem dedicagdo exclusiva de méo de obra
Atualizagéo: junho/2021



Q=D

Ao o

Ministério da Educag3o

Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Sertdo Pernambucano

Campus Petrolina

Rua Maria Luiza de Araujo Gomes Cabral, S/N, Jodo de Deus, CEP: 56316-686, Petrolina/PE

5.2.1. Para a vistoria o licitante, ou o0 seu representante legal, devera estar

devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e
documento expedido pela empresa comprovando sua habilitacdo para a
realizacéo da vistoria.

5.3. Por ocasiao da vistoria, ao licitante, ou ao seu representante legal, podera ser entregue CD-
ROM, “pen-drive” ou outra forma compativel de reproducdo, contendo as informagdes
relativas ao objeto da licitagdo, para que a empresa tenha condi¢cdes de bem elaborar sua

proposta.

5.4. A ndo realizacéo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegagdes de desconhecimento
das instalacdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestagao
dos servicos, devendo a licitante vencedora assumir os 6nus dos servi¢os decorrentes.

5.5. A licitante devera declarar que tomou conhecimento de todas as informacdes e das condi¢bes
locais para o cumprimento das obrigacdes objeto da licitagao.

6. MODELO DE EXECUGCAO DO OBJETO

6.1. A execucao do objeto seguira a seguinte dinadmica:

6.1.1.0 atendimento aos usudrios devera ser realizado de segunda a sexta feira, das

07h as 21h, estendendo-se aos horarios dos eventuais sabados letivos, sob
comunicagdo expressa da Dire¢cdo de Ensino do IF Sertdo-PE - Campus
Petrolina com antecedéncia;

6.1.2.A critério das Administrag8es do Campus Petrolina, os horarios de atendimento

poderdo ser alterados a fim de atenderem aos casos excepcionais;

6.1.3.As sugestdes para o lanche e refeicdo poderéo sofrer alteracdes levando-se em

conta o comportamento dos usuérios frente a alimentagdo servida;

6.1.4.Concessionaria da cantina devera manter um cardapio minimo obrigatério,

composto de:
a) Bebidas (ndo alcodlicas):

Suco de frutas; Vitaminas; Agua mineral; Café; Cha com frutas Leite integral,
desnatado e semidesnatado. logurtes sem corantes, Coalhada integral e
desnatada Smoothies.

*bebidas consideradas como ultraprocessadas ndo deverao compor o cardapio)

b) Comidas:

Sanduiches naturais (frios ou quentes e pdo de padaria); Salgados de fornos
Biscoitos caseiros Pdo de queijo Tortas salgadas (de frango, atum, sardinha,
carne moida, queijo) Tapiocas (com queijo, frango, ovo) Crepioca
Hamburgueres (com a carne preparada de forma artesanal e pao de padaria)
Cachorro quente (com carne moida, verduras picadas e pdo de padaria) Farofa
de cuscuz (frango, carne moida, ovo e vinagrete) Escondidinho de macaxeira,
batata doce, banana da terra. Lasanha (carne moida, queijo, frango e com
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molhos caseiros) Panquecas (carne moida, atum, frango e molhos caseiros)
Caldos (com carnes magras) Sopas Canjas

*preparo com embutidos (salsichas, linguicas, mortadela), frituras, e molhos
prontos ndo deverdo compor o cardapio.

c) Sobremesas: Sorvete de fruta Picolé de frutas Frutas variadas; Bolos simples
Bolos com aveia, uva passas, frutas. Cartola (queijo com banana e canela)

*preparos com muita gordura, agUcares, nao deverdo compor o cardapio.

6.1.5.0s alimentos devem ser servidos em condicbes sadias, preparadas com
géneros de primeira qualidade, com 6tima apresentacdo e sabor agradavel,
dentro das exigéncias de higiene e técnicas culinérias.

6.1.6.As refeices devem ser servidas em equipamentos adequados (estufas, balctes
térmicos e bufés), devendo esses equipamentos estarem regulados para que a
temperatura dos alimentos quentes permaneca acima de 60°C. Conforme
Resolucdo-RDC ANVISA n° 216/04 que estabelece as Boas Praticas para
Servicos de Alimentacéo.

6.1.7.0s balcdes térmicos e/ou bufés devem ser protegidos para que os clientes néo
contaminem os alimentos enquanto se servem.

6.1.8.0s variados tipos de sobremesas e/ou lanches frios, devem ser colocados em
balcdo frigorifico refrigerado, para que a temperatura dos alimentos frios
permaneca abaixo de 5°C.

6.1.9.A Concessionaria podera oferecer qualquer outro servigo, relacionado com a
atividade fim, desde que seja comunicado previamente a Administracdo do
Campus.

6.1.10. O IF Sertdo-PE - Campus Petrolina podera cancelar a venda de toda e
qualquer mercadoria ou produto, quando julgar inconveniente ao interesse
publico e a sua imagem.

6.1.11. A Concessionaria deve utilizar as instalacdes cedidas pelo Campus
exclusivamente no cumprimento do objeto pactuado, correndo as suas
expensas a conservacao, guarda e manutencao.

6.1.12. A cantina se destinara, unicamente, de forma continua e ininterrupta, ao
desempenho das atividades previstas no Contrato de Concessdo Onerosa de
Uso, sendo que qualquer outra atividade devera ser autorizada pelo IF Sertdo-
PE — Campus Petrolina.

6.1.13. Na cantina é expressamente vedada:

a) A utilizacdo de alto falante e/ou congénere que produzam som ou ruidos,
prejudicial ao andamento das aulas;

b) A guarda ou depdsito de produtos inflamaveis, explosivos, corrosivos, toxicos
ou de forte odor.

c) A comercializa¢é@o de bebidas alcodlicas;

d) A comercializagdo de cigarros e quaisquer produtos toxicos;
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e) A comercializacdo de produtos relacionados a quaisquer tipos de jogos de
azar.

f) comercializacdo de produtos ricos em gorduras trans, aclcares e sal e
alimentos ultraprocessados.

6.1.14. Os precos cobrados pelos servicos e produtos vendidos na cantina seréo
definidos pela Concessionaria, com aprovacdo prévia do IF Sertdo-PE -
Campus Petrolina, ou por tabelamento estipulado por érgdo competente, se
houver.

6.1.15. Os precos dos alimentos e bebidas deverdo estar devidamente afixados em
guadro em local visivel.

6.1.16. Os valores dos produtos a serem comercializados ndo poderdo exceder aos
de mesmo peso, tamanho e qualidade, aos praticados nos estabelecimentos
similares das proximidades do Campus Petrolina, bem como aqueles praticados
pelo mercado.

6.1.17. Se houver interesse da Concessionaria, poderdo ocorrer vendas a crédito,
sob seu controle, eximindo-se a Concedente de qualquer responsabilidade por
inadimpléncia dos credores.

6.1.18. N&o sera permitida a inclusdo de taxas, tais como comissdes e gorjetas, nos
precos da tabela, nem a sua cobranga a parte.

6.1.19. Todos os funcionarios da cantina deverdo ser credenciados junto ao IF
Sertdo-PE, Campus Petrolina, o qual s6 permitird a entrada de funcionéarios
devidamente credenciados, fardados e no exercicio do trabalho com os
equipamentos de higiene e seguranca no trabalho.

6.1.20. Deverdo ser mantidos nos locais de trabalho somente empregados que
tenham a idade permitida por lei para o exercicio da atividade e que gozem de
boa saude fisica e mental.

6.1.21. O pessoal necessario a execucdo dos servicos, objeto da presente
concessdo, sera de exclusiva responsabilidade da Concessionaria, observando-
se a legislacao trabalhista e as normas de Seguranca e Higiene do Trabalho.

6.1.22. N&o sera permitida, sob qualquer regime ou alegagdo, a contratacdo de
pessoas que mantenham vinculo empregaticio com o IF Sertdo-PE.

6.1.23. O empregado que trabalhar no caixa ndo podera servir ou manipular
alimentos.

6.1.24. A concessiondria ndo poderd usar as instalagbes e equipamentos da cantina
para produzir alimentos e servi¢os para outros estabelecimentos que nédo seja o
da Concedente.

6.1.25. Durante o periodo de recesso escolar (férias, greve ou outro tipo de
paralisacdo das atividades da Instituicdo), sera obrigatério o funcionamento da
cantina, por periodo minimo de 2 (duas) horas, em cada expediente, podendo
esta condicdo ser modificada em acordo com as Administragfes dos Campi
Petrolina, se houver necessidade.

6.1.26. Caberd a Concessionaria proporcionar atendimento compativel com a
demanda.

6.2. A execucao dos servigos sera iniciada a partir da assinatura do contrato, na forma que segue:
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6.2.1 A CONCESSIONARIA devera, obrigatoriamente, elaborar os cardapios de acordo com as

opcbes que seguem abaixo.

A - OPCOES PARA O CARDAPIO DOS LANCHES - LIVRE PARA A CONCEDENTE DE ACORDO

COM A PREFERENCIA DOS CONSUMIDORES.

TIPOS DE LANCHES

-Americano
-Hamburgueses (em suas diversas versdes com carne artesanal, pdo de
padaria)
-Misto quente
-Torrada (de p&o dormido)
-Pipoca (feita de milho na hora)
-Espetinho de frango e carne
-Cachorro Quente (simples e completo)
-Sanduiche simples

SALGADOS | -P&o com manteiga
-Sanduiche Natural — p&o integral
-Salgados de fornos
-Pao de queijo
-Omelete
-Tapioca
-Crepioca
-Torta salgada em fatia (palmito, queijo, verduras, atum)
-Empadéao em fatias
-(opcdes de pao de hamburguer, integral, francés e de forma de padaria)
-Bolo simples em fatias sem recheios e/ou coberturas
-Salada de Frutas

SOBREMESAS | -Sorvetes de frutas
-Cartolas
-Sobremesas que utilizem frutas
-Agua Mineral sem gas copo de 200 ml
-Agua Mineral garrafa sem géas 500 ml
-Agua Mineral garrafa com gas 500 ml
-Agua de coco
-Suco de Frutas (laranja, mamdo, abacaxi, meldo...) — naturais ou

congelados

-Cha (mate, preto e de ervas)

BEBIDAS -Cafezinho
-Café Expresso
-Café com Leite
-Copo de Leite (quente ou frio) 300 ml
-Copo de Leite com cacau 50% (quente ou frio) 300 ml
-Vitaminas (banana, mam&ao, mag¢éd, morango, etc.)
-logurte natural integral ou desnatado -Coalhada integral ou desnatada
-Smoothie

OBSERVACOES:

Os lanches solicitados no balcdo deverdo ter preparo rapido de, no maximo, 05 (cinco)

minutos de espera, com numero suficiente de funcionéarios para atender a demanda.
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B - OPCOES PARA O CARDAPIO DAS REFEICOES

A CONCESSIONARIA devera, obrigatoriamente, elaborar os cardapios de_acordo com as

opcdes que seguem abaixo.

As ENTRADAS, SALADAS, MOLHOS, GUARNICOES, CARNES, E SOBREMESAS, que
compordo o cardapio, deverdo variar entre todos as opg¢des propostas de cada um deles, isto €, todas

as opc¢Oes deverdo ser preparadas com igual frequéncia.

TIPOS DE ENTRADAS FREQUENCIA
-Mamaéao
-Manga
-Melao
-Melancia
FRUTAS 'mgrei”go NO MINIMO 03 (TRES) TIPOS
FRESCAS -maca - DIARIAMENTE
-Abacaxi
-Laranja
-Uva
-Kiwi
-Banana
-Farofa )
-Uva-passas NO MINIMO 02 (DOIS) TIPOS
DIVERSOS -Granola sem agucar DIARIAMENTE
-Aveia em flocos
SALADAS
FREQUENCI
TIPOS DE SALADAS A BSERVA(;()ES
-cenoura )
-beterraba NO MINIMO O CARDAPIO
-tomate 02 (DOIS) DEVERA VARIAR
CRUAS -cebola TIPOS
-pepino DIARIAMENT ENTRE TODOS OS
) - TIPOS PROPOSTOS
-pimentao E
-abobrinha
22223:2 NO MINIMO
-beterraba 02 (BOIS) "
_berinjela TIPOS (@] CARDAPIO
-batata doce DIARIAMENT DEVERA VARIAR
_batata inglesa E ENTRE TODOS OS
COZIDAS _vagem TIPOS PROPOSTOS
-couve-flor . o CARDAPIO
-brécolis NO MINIMO DEVERA VARIAR
-chuchu 02 (DOIS) ENTRE TODOS OS
_maxixe TIPOS TIPOS PROPOSTOS
-abobrinha (verde, branca) DIARléMENT
-quiabo
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-repolho (roxo ou comum)
-alface diversos "
-acelga NO MINIMO DSVCE:Q,E?/':F;EAR
-couve manteiga 02 (DOIS)
FOLHAS -alface roxa TIPOS ENTRE TODOS OS
-rdcula DIARIAMENTE TIPOS PROPOSTOS
-espinafre
TEMPEROS
TIPOS DE TEMPEROS FREQUENCIA
-Azeite de oliva
-vinagre vinho tinto, de maca, branco
-Vinagre balsamico
-Pimentas TODOS 0S TIPOS
-queijo parmeséo ralado DIARIAMENTE
-salsa (tempero verde)
-6leo de girassol
-especiarias (canela e orégano)
-Liméo
GUARNICOES
TIPOS DE GUARNICOES FREQUENCIA OBSERVACOES
O arroz branco devera
constar diariamente no
_Arroz branco (5x) (tj)uffet., O arroz integral
] . | (4%) evera constar quatro
ARROZ Arroz integra — vezes por semana e o
-Arroz elaborado (1x) X
arroz elaborado devera
constar uma vez por
semana.
-Feijdo preto NO MINIMO O CARDAPIO DEVERA
FEIJAO -Feijao carioca 02 (DOIS) TIPOS VARIAR ENTRE TODOS
-Feijdo de corda DIARIAMENTE OS TIPOS PROPOSTOS
-Talharim
-Spaguetti NO MINIMO O CARDAPIO DEVERA
MASSAS -Lasanha 01 (UM) TIPO VARIAR ENTRE TODOS
-Empadao DIARIAMENTE OS TIPOS PROPOSTOS
-Panqueca
MOLHOS oranco NO MINIMO O CARDAPIO DEVERA
PARA _Bol%nhesa 01 (UM) TIPO VARIAR ENTRE TODOS
MASSAS - DIARIAMENTE OS TIPOS PROPOSTOS
-4 queijos
DEMAIS -Gratinados ; ;
GUARNIC -Omeletes (com presunto e NO MINIMO O CARDAPIO DEVERA
OES queijo, tempero verde, tomate- 02 (DOIS) TIPOS VARIAR ENTRE TODOS
St : ! OS TIPOS PROPOSTOS
gueijo e orégano, cebola, etc.) DIARIAMENTE
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-Farofas
-Refogados
-Pratos de proteina texturizada
de soja —PTS
-Purés (batata, abdbora,
macaxeira)
CARNES
TIPOS DE CARNES FREQUENCIA OBSERVACOES
Frango NO MINIMO
01 (UM) TIPO L
AVES DIARIAMENTE
-contrafilé
-alcatra
:I‘\;AO;I?]F’H?;'E NO MINIMO ISENTO DE
BOVINOS -Carnle moida de 12 01 (UM) TIPO NERVURAS
DIARIAMENTE E GORDURAS
-Costela
-Patinho
-Lagarto
-linguado
-bacalhau
E:\?;ﬁgf?a NO MINIMO
PEIXES _Til4pia 01 (UM) TIPO
pia DIARIAMENTE
-Surubim
-merluza
-dourado
-lombo
SUINOS -pernil VIDE OBS. ABAIXO
-bisteca
- Feijoada
EEéTC())I\JSAI - Dobradinha NO MINIMO
s - Cozido de chambaril 01 (UM) TIPO
- Peixada SEMANAL
- Fava
-Carne de sol
- PTS - proteina texturizada de
soja
ouTROs | “Bode VIDE OBS. ABAIXO
-Charque
-Churrasco
-Figado
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OBSERVACAO:

A FREQUENCIA DE CARNES DEVERA SER DIARIA, COM NO MINIMO 03 (TRES) TIPOS, SENDO
01 (UM) BOVINO, 01 (UM) PEIXE E/OU 01(UM) AVE E 01 (UM) TIPO LIVRE.

SOBREMESAS
TIPOS DE SOBREMESAS OBSERVACOES
O uso de leite condensado e creme de leite devera ser
A base de frutas comedido, dando sempre preferéncia a preparos com base
de frutas

7. MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS

7.1. Para a perfeita execucdo dos servigos, a Concessionaria devera disponibilizar os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e
gualidades a seguir estabelecidas, promovendo sua substituicdo quando necessério:
(alterado)

7.1.1.05 (cinco) mesas multiuso, em bloco Unico, quadrada, em polipropileno, cor
branca, medindo 80 CM largura x 80CM comprimento x 73 - 80 CM altura, pés
fixos;

7.1.2.20 (vinte) cadeiras em poilipropileno, cimensées minimas em centimetro: 43
largura, 89 de altura (encosto), 55 altura (assento), 51 profundidade, carga
minima suportavel, 140kg, cor branca.

7.1.3.A concessionaria devera fornecer no minimo 01 (um) kit de lixeira seletiva, com
capacidade de no minimo 50 Litros cada lixeira, nas cores padrdo: amarelo,
verde, azul, vermelho e marrom, com dizeres: metais, vidros, papel, plastico e
organico, com tampa mdével e obrigatoriamente sacos de plasticos no interior,
preferencialmente localizada na entrada/entrega de lougas/bandejas sujas para
limpeza e desinfeccdo e/ou, conforme determinado pela Administracdo do
Campus Petrolina;

8. INFORMACOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA
8.1. A demanda do érgdo tem como base as seguintes caracteristicas:

8.1.1.A area fisica da Cantina/Restaurante do Campus Petrolina é de 63,82m?
(sessenta e trés metros e oitenta e dois centimetros quadrados);

8.1.2.A realizacdo de qualquer intervencao e/ou benfeitoria no imoével dependera
sempre de prévia autorizacdo, por escrito, do IF Sertdo-PE - Campus Petrolina
e se incorporard ao imoével, sem que caiba qualquer indenizacdo a
Concessionaria.

8.1.3.0 Memorial Descritivo (anexo a esse Termo de Referéncia) informa todo o
detalhamento do espaco fisico.
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9. OBRIGACOES DA CONCEDENTE (alterado)

9.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacfes assumidas pela Concessionaria, de acordo
com as clausulas contratuais e os termos de sua proposta; (alterado)

9.2. Exercer 0 acompanhamento e a fiscalizacdo dos servicos, por servidor ou comisséo
especialmente designados, anotando em registro préprio as falhas detectadas, indicando dia,
més e ano, bem como o home dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando
0s apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis;

9.3. Notificar a Concessionaria_por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeicdes, falhas ou
irregularidades constatadas no curso da execu¢do dos servicos, fixando prazo para a sua
correcdo, certificando-se que as solugBes por ela propostas sejam as mais adequadas;
(alterado)

9.4. (supresséo)
9.5. (supresséo)

9.6. Nao praticar atos de ingeréncia na administracdo da Concessionaria, tais como: (alterado)

9.6.1.exercer o poder de mando sobre os empregados da Concessionaria, devendo
reportar-se somente aos prepostos ou responsaveis por ela indicados, exceto
guando o objeto da contratacdo previr o atendimento direto, tais como nos
servigos de recepcdo e apoio ao usuario; (alterado)

9.6.2.direcionar a contratacdo de pessoas para trabalhar nas empresas
Concessionarias; (alterado)

9.6.3.promover ou aceitar o desvio de funcgdes dos trabalhadores da Concessionaria,
mediante a utilizacdo destes em atividades distintas daquelas previstas no
objeto da contratagcdo e em relacdo a funcdo especifica para a qual o
trabalhador foi contratado; e (alterado)

9.6.4.considerar os trabalhadores da Concessionaria como colaboradores eventuais
do proéprio 6rgéo ou entidade responsavel pela contratagdo, especialmente para
efeito de concesséo de diarias e passagens. (alterado)

9.7. Fornecer por escrito as informagdes necessarias para o desenvolvimento dos servigcos objeto
do contrato;

9.8. Realizar avaliag8es periddicas da qualidade dos servigcos, apds seu recebimento;

9.9. Cientificar o 6rgédo de representacéo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogdo das
medidas cabiveis quando do descumprimento das obrigagbes pela Concessionaria;
(alterado)

9.10. Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais, quando a Concessionaria houver se
beneficiado da preferéncia estabelecida pelo art. 3°, § 5°, da Lei n° 8.666, de 1993.

9.11. Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalacoes,
apresentem condi¢cbes adequadas ao cumprimento, pela Concessiondria, das normas de
seguranga e saude no trabalho, quando o servico for executado em suas dependéncias, ou
em local por ela designado. (alterado)
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10. OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA (alterado)

10.1. Executar os servicos conforme especificacdes deste Termo de Referéncia e de sua
proposta, com a alocacdo dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das
clausulas contratuais, além de fornecer e utilizar os materiais e equipamentos, ferramentas e
utensilios necessarios, na qualidade e quantidade minimas especificadas neste Termo de
Referéncia e em sua proposta;

10.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no
prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servicos efetuados em que se verificarem vicios,
defeitos ou incorrecdes resultantes da execu¢do ou dos materiais empregados;

10.3. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucdo do objeto, bem
como por todo e qualquer dano causado a Unido ou a entidade federal, devendo ressarcir
imediatamente a Administracdo em sua integralidade, o valor correspondente aos danos
sofridos; (alterado)

10.4. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servicos a serem
executados, em conformidade com as normas e determinac¢des em vigor;

10.5. Vedar a utilizacdo, na execucdo dos servicos, de empregado que seja familiar de
agente publico ocupante de cargo em comissdao ou funcdo de confianga no 6rgao
Concedente, nos termos do artigo 7° do Decreto n° 7.203, de 2010; (alterado)

10.6. Quando néo for possivel a verificacao da regularidade no Sistema de Cadastro de
Fornecedores — SICAF, a concessionaria deverd entregar ao setor responsavel pela
fiscalizagcdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestagdo dos servigos, 0s
seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social; 2) certidao
conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certiddes que comprovem
a regularidade perante a Fazenda Municipal/Estadual ou Distrital do domicilio ou sede do
contratado; 4) Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certiddo Negativa de Débitos
Trabalhistas — CNDT, conforme alinea "c" do item 10.2 do Anexo VIII-B da IN SEGES/MP n.
5/2017; (alterado)

10.7. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacbes previstas em Acordo,
Convencao, Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo
contrato, por todas as obrigacdes trabalhistas, sociais, previdenciérias, tributarias e as demais
previstas em legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade a
Concedente; (alterado)

10.8. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer
ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local dos servicos.

10.9. Prestar todo esclarecimento ou informacéo solicitada pela Concedente ou por seus
prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como
aos documentos relativos a execucdo do empreendimento. (alterado)

10.10. Paralisar, por determinacdo da Concedente, qualquer atividade que n&o esteja
sendo executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de
pessoas ou bens de terceiros. (alterado)
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10.11. Promover a guarda, manutencéo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que
for necessario a execucgado dos servicos, durante a vigéncia do contrato.

10.12. Promover a organizacao técnica e administrativa dos servigos, de modo a conduzi-los
eficaz e eficientemente, de acordo com os documentos e especificacbes que integram este
Termo de Referéncia, no prazo determinado.

10.13. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagcao pertinente,
cumprindo as determinacdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos
servicos e nas melhores condi¢Ges de seguranca, higiene e disciplina.

10.14. Submeter previamente, por escrito, a Concedente, para andlise e aprovacao,
guaisquer mudancas nos métodos executivos que fujam as especificagbes do memorial

descritivo. (alterado)

10.15. N&o permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na
condicdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizacido do trabalho
do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

10.16. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagfes
assumidas, todas as condi¢des de habilitacéo e qualificacéo exigidas na licitacéo;

10.17. Cumprir, durante todo o periodo de execucdo do contrato, a reserva de cargos
prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social, bem
como as regras de acessibilidade previstas na legislacdo, quando a concessionéria houver
se beneficiado da preferéncia estabelecida pela Lei n® 13.146, de 2015. (alterado)

10.18. Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do cumprimento
do contrato;

10.19. Arcar com o Onus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos
guantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos varidveis decorrentes de fatores
futuros e incertos, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta
nao seja satisfatério para o atendimento do objeto da licitacdo, exceto quando ocorrer algum
dos eventos arrolados nos incisos do § 1° do art. 57 da Lei n° 8.666, de 1993.

10.20. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou
municipal, as normas de seguranca da Concedente; (alterado)

10.21. Prestar os servigos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos
0s materiais, equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas,
com a observancia as recomendacdes aceitas pela boa técnica, normas e legislacao;

10.22. (supresséo)

10.23. Responder pela manutencdo das instalacdes da lanchonete, inclusive efetuando,
diariamente, a higienizacéo, limpeza e conservacgéo de pisos, paredes, mesas, equipamentos
e todas as dependéncias, por sua inteira responsabilidade;

10.24. Realizar dedetizacdo a cada 06 (seis) meses, ou sempre que se fizer, caso as
instalagBes apresentem-se infestadas com insetos e/ou pragas. A dedetizagdo devera ser
feita sempre aos sdbados, sendo que a cozinha devera sofrer faxina geral no dia posterior.
Para isso a empresa licitante devera escalar nimero suficiente de funcionarios;
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10.25. N&o explorar quaisquer tipos de jogos com fins lucrativos ou néo;

10.26. Fornecer pelo menos 02 (dois) uniformes completos a cada um de seus empregados
(calca, camisa ou jaqueta, avental de pano ou napa, botas de PVC, sapatos, gorro, touca,
boné, luvas, méascara, etc.), adequados as atividades de produgéo de refei¢cdes, bem como os
equipamentos de seguranca individual imprescindiveis a seguranca fisica da méo-de-obra;

10.27. Nao vender, sob qualquer pretexto, cigarro e/ou bebidas alcodlicas de qualquer
natureza; e alimentos ultra processados.

10.28. Garantir a utilizacdo de matéria-prima adequada, dentro das condigbes padrdes
guanto a critérios organolépticos, higiénico-sanitarios e nutricionais;

10.29. Efetuar supervisdo rigorosa do processo de higienizacdo de bandejas, pratos e
talheres, visando garantir a sanidade microbioldgica dos mesmos;

10.30. Qualificar os funciondrios que prestarédo servicos no IF Sertdo-PE, Campus Petrolina;

10.31. Serdo de responsabilidade da contratada todas e quaisquer despesas decorrentes do

uso de gés de cozinha, material de limpeza, matéria prima de alimentos, bebidas, ou seja,
todos os custos para produzir os produtos a serem vendidos na cantina/restaurante;

10.32. Todos os equipamentos devem ser submetidos a manutengdo preventiva por
empresa especializada a cada 12 (doze) meses;

10.33. Manter, conservar e reparar a rede hidraulica nos ambientes, objeto da concessao;

10.34. Manter fixados em local visivel o cardapio semanal do restaurante self service, e

tabela de precos de todos os itens encontrados na cantina;

10.35. A Concessionaria devera confeccionar as prepara¢gfes usando a menor quantidade
de 6leo possivel, sal, aclcar, ou seja, tudo que faz mal a salde das pessoas, a fim de
prevenir as doencas crénicas degenerativas;

10.36. No armazenamento das matérias-primas/alimento deverdo ser realizados
separadamente respeitando-se as devidas categorias:

10.36.1.Alimentos secos ou ndo-pereciveis;
10.36.2.Frutas, verduras e legumes;
10.36.3. Alimentos congelados (batatas-fritas pré-cozidas, pizzas, salgadinhos);
10.36.4.Leites, derivados e sobremesas a base de leite;
10.36.5.Carnes, peixes e aves crus;
10.36.6. Alimentos cozidos;
10.37. Produtos de limpeza devem ser armazenados separadamente dos alimentos;

10.38. Todas as latas amassadas ou enferrujadas, alimentos infestados ou fora do prazo de
validade devem ser rejeitados;

10.39. Substituir as borrachas das portas dos freezers e geladeiras sempre que néo
estiverem em perfeito estado;

10.40. O pré-preparo e preparo das refeicdes devera observar as seguintes condi¢des:
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10.40.1.Utillizacdo de alimentos tratados de forma higiénica (ex: pasteurizados,
fiscalizados pelas autoridades competentes, etc.);

10.40.2.Cozinhar os alimentos até atingir a temperatura interna minima de 70° C por
pelo menos 15 minutos;

10.40.3.Nao permitir que os alimentos cozidos fiquem expostos por tempo
prolongado a temperatura ambiente;

10.40.4.Armazenar cuidadosamente os alimentos cozidos em condi¢cdes de calor
(acima de 60° C) ou de frio (abaixo de 10° C);

10.40.5.N&o permitir o contato entre os alimentos crus e cozidos;

10.40.6.Lavar as maos constantemente com agua, sabdo e manter unhas cortadas e
sem esmalte;

10.40.7.Desinfetar a mao apds a lavagem, utilizando-se bactericida e solugdo de
alcool;

10.40.8. Utilizar sempre garfos ou pegadores na manipulacdo dos alimentos prontos;

10.40.9.Afastar da manipulacdo dos alimentos, funcionarios que apresentem
manchas, machucados e alergias ou estiverem doentes;

10.40.10. Exigir a manutencdo e limpeza de toda a estrutura fisica e
equipamentos antes, durante e depois das preparacoes;

10.40.11. Manter produtos de limpeza e materiais de cozinha longe de
alimentos;

10.40.12. Conservar os recipientes de lixo permanentemente tampados. Os
funcionarios devem lavar as maos sempre que destampa-los ou remové-los;

10.40.13. Evitar demasiada manipulag&o dos alimentos;

10.40.14. Nunca apoiar as panelas no chdo, caixotes, ou latdes de lixo (mesmo

guando vazias);

10.40.15. Lavar frutas e verduras em agua corrente e higieniza-las em solugéo
de hipoclorito prépria para alimentos, de acordo com as instrugdes do
fabricante.

10.41. Quanto ao acondicionamento, transporte e distribuicdo das refeicbes deve
observar:

10.41.1.A utilizacdo obrigatéria de luvas, toucas e mascaras descartaveis pelos
funcionarios responsaveis pelo acondicionamento das refei¢des;

10.41.2.0 planejamento adequado das atividades de preparo, acondicionamento em
contéineres térmicos caso necessitem de transporte, de maneira a
estabelecerem periodos minimos de tempo entre as etapas, favorecendo o
processo de distribuicdo e consumo o mais rapidamente possivel;
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10.41.3.A utilizacdo de veiculos fechados para o transporte das refeicbes, em
condicdes ideais de higienizacdo, sendo vedado o transporte de outros
materiais e/ou pessoas em conjunto com as refei¢des;

Q=D

10.41.4.A néo utilizac&o de sobras de alimentos;
10.41.5.Evitar o transporte de saladas e prepara¢c6es com molhos, maionese, etc.;

10.41.6.Devem ser garantidas condi¢des ideais de temperatura e tempo, ou seja,
manutengdo adequada da temperatura da embalagem até a distribuicdo no
menor espaco de tempo possivel;

10.41.7.Retirar os alimentos do balcdo térmico tdo logo termine o horario de
distribuigéo.

10.42. Toda saida e entrada de veiculos, equipamentos da Concessionaria deverao ser
precedidos de identificacdo e registro em livro localizado na portaria do prédio.

10.43. Quanto a gestdo ambiental, devem realizar as ac¢des/atitudes a seguir descritas:
10.43.1.Nao jogar 6leo de cozinha no sistema de esgoto;

10.43.2.Dar preferéncia para aquisicdo de matéria-prima de empresas que sigam 0s
principios da responsabilidade ambiental;

10.43.3.Usar eletrodomésticos com baixo consumo de energia;

10.43.4.Usar de forma racional, economizando sempre que possivel, a agua e a
elétrica;

10.43.5. Evitar o uso de sacolas plasticas e de descartaveis;

10.44. 10.30 Durante a prestacdo do servico de restaurante/cantina, a Concessionaria
devera possuir Alvara atualizado da Vigilancia Sanitaria, bem como seguir as Boas Préticas
de Fabricacdo de Alimentos, de acordo com a legislacéo vigente (RDC 216/2014).

11. DA SUBCONTRATAGAO

11.1. Nao sera admitida a subcontratacdo do objeto licitatério.

12. ALTERACAO SUBJETIVA

12.1. E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacdo da contratada com/em outra pessoa
juridica, desde que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de
habilitacdo exigidos na licitagdo original; sejam mantidas as demais clausulas e condi¢gfes do
contrato; ndo haja prejuizo a execucao do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da
Administracao a continuidade do contrato.

13. CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO
13.1. (supresséo)
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13.2. O representante da Concedente devera promover o registro das ocorréncias
verificadas, adotando as providéncias necesséarias ao fiel cumprimento das clausulas
contratuais, conforme o disposto nos 88 1° e 2° do art. 67 da Lei n° 8.666, de 1993.
(alterado)

13.3. O descumprimento total ou parcial das obrigacdes e responsabilidades assumidas
pela Concessiondria ensejara a aplicacdo de sancdes administrativas, previstas neste
Termo de Referéncia e na legislacdo vigente, podendo culminar em rescisdo contratual,
conforme disposto nos artigos 77 e 87 da Lei n°® 8.666, de 1993. (alterado)

13.4. As atividades de gestéo e fiscalizacdo da execucdo contratual devem ser realizadas
de forma preventiva, rotineira e sistematica, podendo ser exercidas por servidores, equipe de
fiscalizacdo ou Unico servidor, desde que, no exercicio dessas atribuigdes, fique assegurada
a distincdo dessas atividades e, em razdo do volume de trabalho, ndo comprometa o
desempenho de todas as acdes relacionadas a Gestdo do Contrato.

13.5. A fiscalizacé@o dos contratos avaliara constantemente a execucao do objeto.

13.6. Durante a execuc¢édo do objeto, o fiscal devera monitorar constantemente o nivel de
qgualidade dos servigos para evitar a sua degeneragdo, devendo intervir para requerer a
CONCESSIONARIA a corregéo das faltas, falhas e irregularidades constatadas. (alterado)

13.7. O fiscal devera apresentar ao preposto da CONCESSIONARIA a avaliacdo da
execucdo do objeto ou, se for o caso, a avaliacdo de desempenho e qualidade da prestacdo
dos servicos realizada. (alterado)

13.8. Em hipotese alguma, sera admitido que a prépria CONCESSIONARIA materialize a
avaliacdo de desempenho e qualidade da prestacdo dos servigos realizada. (alterado)

13.9. A CONCESSIONARIA podera apresentar justificativa para a prestagdo do servigo
com menor nivel de conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal, desde que comprovada
a excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e
alheios ao controle do prestador. (alterado)

13.10. Na hipotese de comportamento continuo de desconformidade da prestacdo do
servico em relacdo a qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis
minimos toleraveis previstos nos indicadores, além dos fatores redutores, devem ser
aplicadas as sanges & CONCESSIONARIA de acordo com as regras previstas neste Termo
de Referéncia. (alterado)

13.11. O fiscal podera realizar avaliagéo diaria, semanal ou mensal, desde que o periodo
escolhido seja suficiente para avaliar ou, se for o caso, aferir o desempenho e qualidade da
prestacao dos servicos.

13.12. (Suprimido)

13.13. As disposicdes previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo VIl da
Instrucdo Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicAvel no que for pertinente a
contratacao.

13.14. A fiscalizacao de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da
CONCESSIONARIA, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que
resultante de imperfei¢cdes técnicas, vicios redibitorios, ou emprego de material inadequado
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ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade da
CONCEDENTE ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade com o art. 70 da Lei
n° 8.666, de 1993. (alterado) (alterado)

14. (SUPRESSAO)

15. (SUPRESSAQ)

16. DO PAGAMENTO (ALTERADO)

16.1. Os valores mensais a serem pagos pela CONCESSIONARIA, referentes a concessio
de uso, deverao ser recolhidos através de Guia de Recolhimento da Unido, retirados junto a
Coordenacédo de Contratos do Campus Petrolina até o 5° dia atil do més subsequente ao
vencido;

16.2. Durante as férias escolares ou na ocorréncia de fatos que obstaculizem o
funcionamento normal das atividades da cantina, mediante requerimento da concessionéria e
a juizo fundamentado da Administragdo, podera o valor mensal ser descontado em até
70% (setenta por cento) do valor mensal contratado.

16.3. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento mensal da concessao, sera cobrada
uma multa de 2% (dois por cento) e os valores devidos deverdo ser atualizados
financeiramente desde a data do vencimento até a data do efetivo pagamento, tendo como
base o indice Geral de Precos do Mercado (IGP-M FGV), mediante a aplicagdo da seguinte
férmula:

AF =[(1 + 19100)N/30 - 1] x VP
Onde:

+I° = indice;

» AF = Atualizacao Financeira;

* VP = Valor da parcela a ser paga

* N = nimero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo
pagamento.

17. REAJUSTE

17.1. Os valores inicialmente pactuados para a concessao sao fixos e irreajustaveis no
prazo de um ano contado da data de vigéncia do prazo contratual. (alterado)
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17.2. Apos o interregno de um ano, os valores iniciais da concessdo serdo reajustados,

mediante a aplicacéo, pela CONCEDENTE, do indice Geral de Precos do Mercado (IGP-M
FGV).(alterado)

R=V (-1°/1° onde:
R = Valor do reajuste procurado;
V = Valor contratual a ser reajustado;

I° = indice inicial - refere-se ao indice de custos ou de pregos correspondente a data
fixada para entrega da proposta na licitacéo;

| = indice relativo ao més do reajustamento;

17.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera
contado a partir dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

17.4. No caso de atraso ou nao divulgagdo do indice de reajustamento, a
CONCESSIONARIA pagara & CONCEDENTE a importancia calculada pela Gltima varia¢do
conhecida, liquidando a diferenga correspondente tdo logo seja divulgado o indice
definitivo.(alterado)

17.5. Nas afericbes finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o
definitivo.
17.6. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer

forma ndo possa mais ser utilizado, serd adotado, em substituicdo, o que vier a ser
determinado pela legislacdo entdo em vigor.

17.7. Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerao novo
indice oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

17.8. O reajuste sera realizado por apostilamento.

18. GARANTIA DA EXECUCAO (Suprimido)

18.1. (Suprimido)

19. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

19.1. Comete infracdo administrativa nos termos da Lei n° 10.520, de 2002, a
CONCESSIONARIA que: (alterado)

a) falhar na execucéo do contrato, pela inexecucéo, total ou parcial, de quaisquer das
obrigactes assumidas na contratagdo;

b) ensejar o retardamento da execucéo do objeto;
c) fraudar na execugéo do contrato;

d) comportar-se de modo inidéneo; ou
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e) cometer fraude fiscal.

19.2. Pela inexecucdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administracdo pode
aplicar 8 CONCESSIONARIA as seguintes sancdes: (alterado)

i) Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigacdes
contratuais consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretam
prejuizos significativos para o servigo contratado;

i) Multade:

(1) 0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por dia sobre o valor
adjudicado em caso de atraso na execuc¢do dos servicos, limitada a incidéncia a 15
(quinze) dias. Ap6s o décimo quinto dia e a critério da Administracdo, no caso de
execucao com atraso, podera ocorrer a ndo-aceitacdo do objeto, de forma a
configurar, nessa hipétese, inexecucao total da obrigagcao assumida, sem prejuizo da
rescisdo unilateral da avenca;

(2) 0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado, em
caso de atraso na execucao do objeto, por periodo superior ao previsto no subitem
acima, ou de inexecucao parcial da obrigacdo assumida;

(3) 0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o valor adjudicado, em
caso de inexecucéo total da obrigacdo assumida;

(4) 0,2% a 3,2% por dia sobre o valor mensal do contrato, conforme detalhamento
constante das tabelas 1 e 2, abaixo; e

(5) 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso na
apresentacdo da garantia (seja para reforco ou por ocasido de prorrogacéo),
observado o maximo de 2% (dois por cento). O atraso superior a 25 (vinte e cinco)
dias autorizard a Administracdo CONCEDENTE a promover a rescisdo do contrato;
(alterado)

(6) as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas
independentes entre si.

iii) Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o 6rgdo, entidade ou unidade
administrativa pela qual a Administracao Publica opera e atua concretamente, pelo prazo
de até dois anos;

iv) Sanc¢édo de impedimento de licitar e contratar com 6rgéos e entidades da Unido, com o
consequente descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos.

v) Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica,
enguanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢cdo ou até que seja promovida a
reabilitac@o perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida
sempre que a Concessionaria ressarcir a Concedente pelos prejuizos causados;
(alterado)

19.3. A Sancéo de impedimento de licitar e contratar prevista no subitem “iv’ também é
aplicavel em quaisquer das hipdteses previstas como infracdo administrativa neste Termo de
Referéncia.
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19.4. As sangdes previstas nos subitens “i”, “iii", “iv’ e “v’ poderdo ser aplicadas a
CONCESSIONARIA juntamente com as de multa. (alterado)

19.5. Para efeito de aplicacdo de multas, as infragdes séo atribuidos graus, de acordo com
as tabelas 1 e 2:

Tabela 1
GRAU CORRESPONDENCIA

1 0,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
2 0,4% ao dia sobre o valor mensal do contrato
3 0,8% ao dia sobre o valor mensal do contrato
4 1,6% ao dia sobre o valor mensal do contrato
5 3,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato

Tabela 2

INFRACAO
ITEM DESCRICAO GRAU

Permitir situacdo que crie a possibilidade de causar
1 dano fisico, lesao corporal ou conseqiiéncias letais, 05
por ocorréncia;

Suspender ou interromper, salvo motivo de forca
2 maior ou caso fortuito, os servicos contratuais por dia 04
e por unidade de atendimento;

Manter funcionario sem qualificacdo para executar os

. . 03
servicos contratados, por empregado e por dia;

Recusar-se a executar servico determinado pela

I . . 02
fiscalizacéo, por servico e por dia;

Retirar funcionarios ou encarregados do servico
5 durante o expediente, sem a anuéncia prévia do 03
CONTRATANTE, por empregado e por dia;

Para os itens a seguir, deixar de:

6 Registrar e controlar, diariamente, a assiduidade e a 01
pontualidade de seu pessoal, por funcionario e por
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dia;

Cumprir determinacéo formal ou instrucao

L e A 02
complementar do 6érgéo fiscalizador, por ocorréncia;

Substituir empregado que se conduza de modo
8 inconveniente ou ndo atenda as necessidades do 01
servico, por funcionario e por dia;

Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos
nao previstos nesta tabela de multas, apos

9 S i Y~ 03
reincidéncia formalmente notificada pelo 6rgéao
fiscalizador, por item e por ocorréncia;
10 Indicar e manter durante a execucéo do contrato os 01
prepostos previstos no edital/contrato;
Providenciar treinamento para seus funcionéarios
11 conforme previsto na relagédo de obrigacdes da 01
CONTRATADA
19.6. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, Ill e IV da Lei n° 8.666, de 1993, as

empresas ou profissionais que:

19.6.1. tenham sofrido condenacéo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude
fiscal no recolhimento de quaisquer tributos;

19.6.2. tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitacao;

19.6.3. demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administracdo em
virtude de atos ilicitos praticados.

19.7. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo
administrativo que assegurard o contraditério e a ampla defesa & CONCESSIONARIA,
observando-se o procedimento previsto na Lei n° 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n°
9.784, de 1999. (alterado)

19.8. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Concedente serdo recolhidos em favor
da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o caso, seréo inscritos na Divida
Ativa da Unido e cobrados judicialmente. (alterado)

19.8.1. Caso a Concedente determine, a multa deverd ser recolhida no prazo
maximo de 15 (quinze) dias, a contar da data do recebimento da comunica¢éo
enviada pela autoridade competente.(alterado)

19.9. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela
conduta do licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente,
conforme artigo 419 do Cédigo Civil.
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19.10. A autoridade competente, na aplicacdo das sancdes, levara em consideracdo a
gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a
Administragao, observado o principio da proporcionalidade.

19.11. Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, houver indicios de préatica de
infracdo administrativa tipificada pela Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo
a administracdo publica nacional ou estrangeira, cépias do processo administrativo
necessarias a apuracéo da responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade
competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual
instauracdo de investigacdo preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizacéo -
PAR.

19.12. A apuracdo e o julgamento das demais infracbes administrativas ndo consideradas
como ato lesivo a Administragao Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n® 12.846,
de 1° de agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

19.13. O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos
administrativos especificos para apuracdo da ocorréncia de danos e prejuizos a
Administracao Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou
sem a participacao de agente publico.

19.14. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

20. CRITERIOS DE SELECAO DA CONCESSIONARIA.

20.1. As exigéncias de habilitacéo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as
usuais para a generalidade dos objetos, conforme disciplinado no edital.

20.2. Os critérios de qualificacdo econdmico-financeira a serem atendidos pelo fornecedor
estdo previstos no edital.

20.3. (Suprimido)

22.4. Os critérios de aceitabilidade de precos seréo:

22.5. Valor Global: R$ 51.315,96 (cinquenta e um mil trezentos e quinze reais e

noventa e seis centavos).

22.5.1. Valores unitérios: R$ 4.276,33 (quatro mil duzentos e setenta e seis reais
e trinta e trés centavos)

22.6. O critério de julgamento da proposta € o_maior preco global. (alterado)

22.7. As regras de desempate entre propostas sdo as discriminadas no edital.

23. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS.

23.1. O valor anual MINIMO aceitavel para a CONCESSAO, para fins de aplicacdo da
maior oferta, sera R$ 51.315,96 (cinquenta e um mil trezentos e quinze reais e noventa e
seis centavos).
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24. (SUPRESSAO)

Anexos:

| — Memorial Descritivo

Il — Estudo Técnico Preliminar e seus anexos.

Petrolina-PE, 23 de marcgo de 2022.

Reinaldo de Assinado de forma digital

Souza por Reinaldo de Souza
Dantas:68062478491

Dantas:68062478 pados: 2022.03.23

491 13:18:32-03'00'

Reinaldo de Souza Dantas
Diretor de Administracédo e Planejamento
CAMPUS PETROLINA - IFSertdoPE

APROVO:

O presente Termo de Referéncia de acordo com o inciso Il do Artigo 14 do Decreto n°
10.024/2019, cuja finalidade € subsidiar os licitantes de todas as informa¢fes necessarias
ao Registro de precos para eventual aquisicdo de materiais de embalagens para atender as
demandas da Reitoria e dos Campi do IF Sertdo Pernambucano, estando presentes os
elementos necessarios a identificacdo do objeto, seu custo e todos os critérios para
participacdo de forma clara e concisa.

R . Assinado de forma digital
Fabiano de Almeida por Fabiano de Almeida

Marinho:692346204 Marinho:69234620453
53 Dados: 2022.03.23
13:58:56 -03'00'
Fabiano de Almeida Marinho
Diretor Geral

CAMPUS PETROLINA - IFSertdoPE
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ANEXO |
MEMORIAL DESCRITIVO
Nome do imovel - Cantina do IF Sertado PE
Endereco do imovel - Rua Maria Luzia de Aradjo Gomes Cabral, 791 - Joao de Deus,

Petrolina - PE, 56316-686, Fone (87) 2101-4300.

Trata-se o presente memorial da descricdo do espago fisico em alvenaria anexo ao refeitério e a
Copa principal do Campus Petrolina denominado “lanchonete” que totaliza 63,82 (sessenta e trés
virgula oitenta e dois) m?2 composta de 04 (quatro) espacgos distintos denominado ESTOQUE: 7,15
(sete virgula quinze) m?; COCCAO 16,95 (dezesseis virgula noventa e cinco) m?; PREPARO 14,79
(quatorze virgula setenta e nove) m2 e CANTINA 24,93 (vinte e quatro virgula noventa e trés) m2. A
area denominada “RECEBIMENTO” é de uso comum a lanchonete e ao refeitério e ndo sera
computada para fins de aluguel. A estrutura da “lanchonete” é contigua ao refeitério e o acesso
principal também o é. Sua entrada da-se pela lateral direita do refeitério no corredor de acesso ao
Setor Médico.

A frente é em vidro temperado transparente de correr para o atendimento do publico da
cantina/restaurante com altura de 1,50 metros e com divisérias na parte de baixo em alvenaria de
bloco ceramico e divisrias com bancada em concreto, tendo ainda uma bancada de granito para o
apoio dos alimentos no atendimento. Existe uma entrada na CANTINA que leva a 03 (trés) portas
internas, em vidro temperado, de giro com todas as ferragens e fechadura em todos os ambientes
internos e na outra porta (RECEBIMENTO) que dar acesso a mesma grade de ferro da entrada das
merendeiras e também a um WC, 01 em frente que leva a “lanchonete” e 01 a esquerda que encerra
na copa principal. Neste espaco (RECEBIMENTO) comum tem-se 01 (uma) pia em inox INSI 530
equipada com dispensadores de sabao liquido e papel toalha, devidamente fixados na parede
imediatamente acima da pia. A porta de acesso a lanchonete é de folha de vidro temperado com
fechadura 90 x 210 metros. E possivel verificar que o espaco tem duas delimitacées fisicas: Externa e
Interna. O ambiente externo (AE) é o local de comercializa¢éo de alimentos e este é delimitado por
um portal que separa as areas internas e externas e um balcdo de alvenaria no limite da AE com o
patio que da acesso ao auditdrio e também local onde se realiza refei¢cdes. O balcdo de atendimento
€ em alvenaria e sua “bancada” é em granito. As paredes da AE sao revestidas com revestimento
ceramico de 10 x 10cm na cor verde e com rejunte na mesma cor, nas areas que tém os balcdes de
granito e as cubas inox, sendo pintadas com tinta acrilica nas demais areas. N&o apresenta fissuras
estruturais ou qualquer defeito no momento desta vistoria, pois foi concluida a pouco tempo. O vao
entre o balcao e o teto € livre durante o atendimento e fechado com um vidro temperado tipo janela
de correr com fechadura por toda sua extensao. A area interna (Al) tem divisées em alvenaria para
depdsito de géneros alimenticio, depdsito de material de limpeza e objetos pessoas e uma area para
uso diverso de producdo da cantina/restaurante com bancadas de granito e cubas inox, existindo
revestimento ceramico 20 x 40 cm na cor branca e rejunte branco, nos locais que tem as cubas de
lavatério com suas torneiras inox e sifdo inox, as portas existentes de 80 x 210 cm em vidro
temperado com fechadura e de giro no depdsito na ligagcao da producéo para a area de atendimento
e mais duas portas 90 x 210 cm na entrada de ligacdo da area de atendimento para o patio e da
entrada das merendeiras para o interior da cantina, tais espacos e as delimitacdes séo feitas
estritamente por paredes de alvenaria revestidas com massa Unica e pintadas com tinta acrilica. O
depodsito de géneros alimenticios tem suas paredes revestidas. As demais areas, incluindo o acesso
comum com a copa principal do Campus, séo revestidas com azulejo branco 15x15, rejuntadas na
mesma cor e sem frestas aparentes ou fissuras estruturais. Este espaco é equipado com balcdo de
5,0 x 0, 55 metros e confeccionado em aco inox INSI 530 e afixado em muretas de alvenarias. A area
de producéo da cantina/restaurante é equipada com balc6es de granito e cubas inox, com torneiras e
sifao inox, totalizando trés cubas inox e um lavatério em louca. O espac¢o de atendimento tem azulejo
verde 15 x 15 cm até o teto e um balcdo em granito com uma cuba inox e torneira e siféo inox.
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Ministério da Educagao
Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Sertdo Pernambucano
Campus Petrolina

Rua Maria Luiza de Araujo Gomes Cabral, S/N, Jodo de Deus, CEP: 56316-686, Petrolina/PE

O fornecimento elétrico é todo em rede monofasica e 220 V. Todo o0 espaco é equipado com tomadas
elétricas 2P+T, 152, padrdo novo, com interruptores e tomadas embutidas e espelho de marca, as
luminéarias em tubos e lampadas em LED.

Todo o piso é em granilite polido e com divisorias de vidros 1,0 x 1,0 metros. O teto tipo laje e na cor

branca sem infiltragBes aparentes. A iluminagdo é monofasica, em 220 V, através de lampadas
fluorescentes em LED.

O fornecimento de agua é compartilhado com a rede hidraulica do IF Sertdo PE e a alimentacdo vem
da caixa d'agua geral. O fornecimento primario € a concessionaria publica COMPESA. A
disponibilizacao é estritamente através de torneiras manuais.

A rede de esgoto também é compartilhada e o langamento dar-se na rede coletora do sistema
publico.

O espaco ndo possui acesso veicular.
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